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%\ De délicieux petits gateaux
trés faciles a faire !

(avec un adulte), fais fondre |
le sucre avec le beurre [

jusqu'a obtenir un caramel
doré.

dans chaque moule.
Dépose une rondelle d'ananas
et une demi-cerise au centre.

les ceufs et le sucre, ajoute
la farine, la levure et le lait.
Mélange bien jusqu'a obtenir
_une péte bien Iisse.

Cette étape dnlt étre faite i
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§ Tu peux ajouter un peu
de noix de coco rapée X
| dans la pate pour une touche
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! OFFREZ DES REDUCTIONS AUX FAMILLES' \
et attirez encore plus de clients! |
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Tu peux ajouter un peu
de jus de citron vert dans la pate
pour encore plus de saveurs !
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| 6 rondelles 100 g 509 2 ceufs 100 g 10 CI deslae(\:ru?'e 3 6 petits moules Un saraait-ar Une

] 1 plaque
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o PREPARE LE CARAMEL PREPARE LES MOULES PREPARE LAPATE | o ASSEMBLE ET CUIS
| Dans une petite casserole Verse un peu de caramel Dans un saladier, mélange ‘ Verse la pate dans les moules
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aux saveurs
de la Martinique ! /

par-dessus I'ananas.

Fais cuire au four préchauffé a
180 °C pendant 20 a 25 minutes
(Jusqu ace qu 'ils soment blen dores)

LESASTU? .

.Y L'ananas est un fruit trés apprécié -3 '_ d

en Martinique. Il pousse sous
le soleil tropical et est riche

). 4 envitamines !
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